VOORGERECHTEN

Speciale Zeeuwse creuse oesters nr. 3
Half dozijn Zeeuwse ‘creuse’ oesters nr. 3 natuur
geserveerd op ijs met citroen & oesterbrood

Half dozijn Zeeuwse ‘creuse’ oesters nr. 3 gegratineerd
met champagnemousseline

Warme Camembert
Warme Camembert met gekarameliseerde appel, honing & briochebrood

Coquilles & Langoustine
In tempura gebakken coquilles met langoustine

Garnaalkroketten
Ambachtelijke garnaalkroketten
met gefruite peterselie, fris slaatje, citroen & Noordzeegarnalen

Foie Gras
Gebakken Ganzenlever vergezeld met gebakken appel & portosaus

Kaaskroketten
Verse kaaskroketjes (4 kazen) met fris komkommer slaatje

Zeebaars
Tartaar van zeebaars met roze peper & limoen
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HOOFDGERECHTEN

Kabeljauw
Kabeljauwhaasje met aardappelpuree, prei & graanmosterdmousseline

Kalfszwezerik
Krokant gebakken kalfszwezerik met een keur van paddestoelen & verse Herfsttruffel

Zesrib Rubia Gallega (+-300gr)
Spaanse Zesrib, gerijpt & gemarmerd met verse frietjes
*saus & salade naar keuze

Poussin I’estragon
Piepkuiken met dragonsaus, keur van groenten & truffelgratin

Kalfsentrecote “Blackwell”
Kalfsentrecote met Blackwellsaus, savooikool, spek, peterselie & appelsien

Ravioli
Ravioli gevuld met ricotta & spinazie, geroosterte kerstomaten & boursinsaus

*peperroom / champignonroom / béarnaise / choron / vleesjus
*witloofsalade/ gemengde salade / tomatensalade
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NAGERECHTEN

Dame blanche 15
Vers afgedraaid vanilleroomijs,
licht opgeklopte room & warme ‘Callebaut’ chocoladesaus

Kolonel 14
Limoensorbet met wodka

Sabayon met Batida De Coco 15
Klassiek bereid met een vleugje Batida De Coco en Ananas

Kaasassortiment van Lourdon 18
Assortiment van kazen vergezeld met briochebrood, confituren, noten & fruit

Sorbet
Passievruchten / Limoen / Framboos / Mango / Kokosnoot €4/bol
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